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Critères Résultats

1 1 Humidité 4.4  %

2 2 Extrait/ sec 81.4  %

3 3 Couleur du moût 6.2 EBC

4 4 Kz 8.6  EBC

10 5 Protéines totales 10.4 %

6 6 Protéines solubles 4.04  %

7 7 Indice Kolbach 38.8

8 8 Viscosité 1.52 cp

9 9 Friabilté 82.5 %

13 10 pH 6.04

15 11 Pouvoir diast. 296 WK

16 12 Fan 139 mg/l

17 13 Bétaglucanes 173 mg/l

18

19

20

21

24

25

28

30

31

47   2RP PLANET Recolte 2022

 

58 LOT N° 112-124  20.06.2023 

DDM Novembre 2024

ISSOUDUN Visa du responsable des expéditions

http://www.lesmaltiers.fr/
mailto:contact@lesmaltiers.fr

